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VAN DER VALK
HOTEL HOORN
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Inclusief glas bubbels

VOORGERECHTEN

Trio van vlees

Steak tartaar | eidooier | truffelmayonaise | klassieke garnituur
Eendenleverpaté | geroosterde brioche | veldsla | rode uienmarmelade

Pata Negra | little gem | geroosterde macademia

Trio van vis

Gin-gepekelde zalm | ingelegde venkel | honing-mosterd gel
Rivierkreeftcocktail | little gem | thousand island dressing

Brandade van kabeljauw, schelvis en heilbot | koraal tuiles | gerookte olie

Trio van groenten (vegan)

Gerookte zoete aardappel tartaar | sriracha-mayonaise | zoete aardappel chips
Carpaccio van rode biet | gepekelde gele biet | roze bietenscuim

Knolselderijpuree | vegan room | truffelkroepoek
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HOTEL HOORN

HOOFDGERECHTEN

Vlees
Ossenhaas mignon | pancetta | cantharellen demi-glache

Om te delen (2 personen)
Cote de boeuf | seizoensgroenten | gezoute boter | gegrild op houtskool

Vis
Heilbotfilet | citrus sauce hollandaise

Zalmsteak op oosterse wijze | seizoensgroenten | kokos beure blanc

Vegetarisch
Truffelrisotto | groene asperges | parmezaankrokant |

truffelolie | geroosterde macadamia

Vegan
Chef’s groentetuin | verschillende seizoensgroenten | gepofte knolselderij puree

| salsa verde | basilicum olie | aceto stroop

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met

gemarineerde aardappelen, wortelen en pastinaak en klassieke stoofpeer.

DESSERTS

Kaasplankje | jonge of gerijpte kaas van koemelk | geitenkaas | blauwe kaas

Apfelstrudel | warme custard | macaron vanille-ijs sandwich

Comete van chocolade en sinaasappel (vegan)
13 :
\ Citroen tartelette /
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