
 Starters

Broodplankje    8.25
Brood | aioli | tapenade  

Amuse met een glas bubbels  8.25

Soepen
Geserveerd met een klein broodje

Tomatensoep  8.25 
Gehaktballetjes | room  ( mogelijk)

Romige bospaddenstoelensoep 8.25
Crème fraîche  ( mogelijk)

Gegratineerde uiensoep  
    8.25

Kaascrouton 

Tom Kha Kai   8.25

STARTERS



VOORGERECHTEN

 Voorgerechten

Selectie van gerechtjes  18.25
Crouton gerookte eend | gerookte makreel | garnalen kroketjes | paddenstoelensoepje 

Carpaccio van rund  16.00
Truffel mayonaise | rucola | Grana Padano | gefrituurde kappertjes | 
pijnboompitten

Gerookte eend  16.50
Sinaasappel dressing | croutons | bundelzwam gemarineerd | gekarameliseerde 
appelballetjes | walnoten | rucola

Gerookte makreel  16.50
Hollandse Garnalen | crouton | radijs | komkommer

Portobello met geitenkaas  16.00
Kruidensla | noten | honing mosterd vinaigrette

 Salades

Carpaccio salade  19.25
Grana Padano | olijven | gefrituurde kapperappeltjes | rode ui | pijnboompitten | 
gemengde salade | balsamico dressing

Caesar salade  18.25
Kippendijen | Romaanse sla | Grana Padano | bacon | tomaat | rode ui |

Caesar salade  18.75
Gamba’s | Romaanse sla | Grana Padano | bacon | tomaat | rode ui |

Oosterse kip salade  18.25
Boekweit noedels | taugé | paksoi | zoet zure komkommer | koriander | gefrituurde 
basilicum | bundelzwam gemarineerd in sojasaus | sesam saus

Winter salade  18.25
Stoofpeer | bleu stilton | hazelnoten | rucola | balsamico 
| croutons



HOOFDGERECHTEN

Hoofdgerechten vlees

Chateaubriand van ossenhaas  36.75 p.p. | 400 gram | 2 personen 
Aardappelmousseline | seizoensgroenten | jus | pepersaus

Schnitzel
Naturel 
Hoorn 

  Citroen   23.00
  Gebakken champignons | ui | spek   24.75

Paddenstoelen   Kaas   24.75

Saté van kippendijen  24.75
Atjar | rijst | kroepoek  | pindasaus | gebakken uitjes

Steak on a rock | 180 gram |  35.75  Ossenhaas 
| 3 sauzen

We maken voor dit gerecht gebruik van een lavasteen. Deze wordt verwarmd in 
de oven tot wel 400 °C. De steen blijft voor lange tijd heet, waardoor u uw vlees 
aan tafel kunt bereiden tot de garing van uw voorkeur.

Gebakken kogelbiefstuk  29.25 
Mousseline van knolselderij | seizoens groenten | jus

Eendenborstfilet  29.25
Hoisin | noodels | bosui | rode peper

Iberico kotelet  29.25
Parelgort | paddenstoelen | witlof | jus van PX | gedroogde serrano-ham

Hazenpeper  25.75
Groente van het seizoen | aardappelpuree | krokante 
aardappel

Black Angus burger  24.75
Brioche bol | paddenstoelen | blauwe kaas | gekarameliseerde ui | truffelmayonaise

Wenst u extra saus?

Sauzen 2.75
Champignonsaus| Pepersaus |  

Hollandaisesaus | Bearnaisesaus |  
Stroganoffsaus | Saté saus

Mayonaise | Ketchup | Curry 1.00

SPECIAL 
STONE



HOOFDGERECHTEN

Hoofdgerechten vis

Vangst van de dag  25.75 
Onze bedieningsmedewerker vertelt u graag wat de vangst van de dag is.

Slibtong  29.25
Á la meunière | in roomboter | ravigottesaus 

Gepocheerde skrei  27.00
Venkel | aardappel mousseline | wortel | mosterdroomsaus

Gebakken zalm  27.00 
Polenta | artisjokken | antiboise | balsamico reductie

Vega(n)

Vegan burger   24.75
Plantaardige burger | vegan cheddar kaas | tomaat | avocado | sla
gebakken ui | BBQ-saus 

Ravioli    25.75
Ricotta | spinazie | rucola | Parmezaan 

Pasta Nero   25.75 
Truffel saus | bospaddenstoelen | rucola

Vegan stoof   25.75   
Paddenstoelen | aardappelpuree | groenten van het seizoen

Bijgerechten

Gebakken aardappelen | 5.00 

Friet met mayonaise | 5.00

Friet met truffelmayonaise en Parmezaanse kaas | 6.50 

Zoete aardappel friet | 6.00

Wilde rijst | 5.00

Seizoensgroenten | 5.00

Gemengde salade | 5.00

Polenta | 3.75



DESSERTS

 Desserts

Van der Valk coupe A7  10.50 
Cookie dough roomijs | salted caramel roomijs | Oreo roomijs | slagroom

Skoftig lekker  10.50 
Chocolade bol | chocolademousse | pinda crème | pretzels | gezouten karamel

Sorbet  10.50
Drie verschillende soorten sorbetijs | vers fruit | slagroom 

Verse fruitsalade  10.00

Dame blanche  11.50 
Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom 

Dessert to share  21.50

Raap me op  10.50   
Mascarpone | espresso | tia maria | biscuit 

Crème brûlée  10.50   
Grand Marnier | mandarijn sorbetijs

Gekarameliseerde appel  10.50 
Crumble | vanille meringue | appel-kaneel gel | boerenjongens

Selectie van kazen  | appelstroop | walnoten | vijgenbrood |  16.50

          Cabriole Bokkensprong
          Le Petit Doruvael
          Lady Blue
          Beemster oud 




