
MENU 
VAN DE 
CHEF



 Geachte gast, 
 
 Vandaag kunt u genieten van een 3-gangenmenu samengesteld door onze 
 chef-kok.  
 
 Alle gerechten op deze menukaart zijn beschikbaar kunt om uw 3-gangendiner   
 samen te stellen.  
 
 Wilt u het menu uitbreiden naar een 4-gangendiner? Dit is mogelijk tegen een   
 toeslag van 5.00. U heeft dan de mogelijkheid om een soep naar keuze van onze   
 menukaart toe te voegen.  
 
 Voor eventuele vragen kunt u altijd bij onze collega’s terecht. 

 Zij helpen u graag verder.  

 Soepen 
 Geserveerd met een klein broodje

 Tomatensoep (  mogelijk) 
 Gehaktballetjes | room 

 Courgettesoep 
 Ricotta

 Bloemkool curry soep 
 Bosui | gerookte amandelen

Voor allergenen informatie kunt u zich wenden tot onze
collega’s, zij staan graag voor u klaar.

MENU VAN DE CHEF



VOORGERECHTEN

 Voorgerechten 

 Carpaccio van rund
 Truffelmayonaise | rucola | Grana Padano | gefrituurde kapperappeltjes | 
 pijnboompitten | eendenlever supplement ( + 5.00 )

 Tartaar van kalf
 Parmaham | kwartelei | mosterd | zuur | brioche brood

 Gerookte zalm
 Kwartelei | croutons | kruiden crème fraîche | blini | komkommer | forel eitjes

 Burrata 
 Selectie van diverse tomaten | pistache pesto | balsamico | 
 gefrituurde basilicum



HOOFDGERECHTEN

 Hoofdgerechten vlees              
      Wordt geserveerd met friet of gebakken aardappels en een side salade 

 Schnitzel
 Naturel | Citroen  
 Hoorn | Gebakken champignons | ui | spek 
 Mozzarella | Tomaat | pesto 

 Saté van kippendijen 
          Atjar | rijst | kroepoek  | pindasaus | gebakken uitjes

 Kogelbiefstuk
 Mousseline van knolselderij | seizoensgroenten | jus

 Rosé gebraden varkenshaas
 Wortelmousseline | seizoensgroenten | saus naar keuze

 Black Angus burger
  Cheddar | bacon | tomaat | little gem

Wenst u extra saus?

Sauzen 2.50
Champignonsaus | pepersaus |  
hollandaisesaus | bearnaisesaus |  
stroganoffsaus | saté saus 

Mayonaise | Ketchup | Curry 1.00



HOOFDGERECHTEN

 Hoofdgerechten vis 

 Vangst van de dag 
 Onze bedieningsmedewerker vertelt u graag wat de vangst van de dag is.

 Gebakken zalm
 Polenta | artisjokken | antiboise | balsamico

 Vegetarisch 

 Indische curry   
 Zoete aardappel | bloemkool | kikkererwten | spinazie



 Desserts 

 Van der Valk coupe A7   
 Cookie dough roomijs met gezouten karamel roomijs, Oreo roomijs en slagroom 

 Gerrit’s favoriete sorbet 
 Drie verschillende soorten sorbetijs met vers fruit en slagroom 

 Verse fruitsalade
 Een verse fruitsalade met verschillende soorten fruit

 Dame blanche 2.0
 Parfait (luchtige ijs) met chocoladesaus en slagroom 

DESSERTS



KOFFIE

	 Koffie 

 Irish koffie  
 Ierse whiskey | slagroom
 

 Jamaican koffie  
 Tia Maria | slagroom

 Spanish koffie  
 Likeur 43 | slagroom

 Italian koffie  
 Disaronno | slagroom

 Toekan koffie  
 Baileys | slagroom

 French koffie  
 Grand Marnier | slagroom

 Koffie de luxe  
 Koffie of thee | diverse Valk bonbons: klassieke Van der Valk desserts in vorn van 
 bonbons (sorbet, appel kers, dame blanche)

SPECIAL




