STARTERS

Broodplankje @ 7.50

Brood | roomboter | fleur de sel | kruidenboter

Amuse met een glas bubbels 7.50

Geserveerd met een klein broodje

Tomatensoep 750
Gehaktballetjes | room (@ mogelijk)

Mosterdsoep 750
Gerookte zalm | dille olie (@ mogelijk)

Pompoensoep 7.50
Tortellini (f@ mogelijk)



VOORGERECHTEN

Selectie van gerechtjes 16.50
Crouton carpaccio | krokante sushi | garnalen kroketjes | tomatensoepje

Carpaccio van rund 14.50
Pesto mayonaise | rucola | Grana Padano | gefrituurde kapperappeltjes |
pijnboompitten

Tataki van rund 16.00
Krokante uitjes | radijsscheuten | sesam dressing

Gerookte zalm 15.00
Groene appel | quinoa salade | crouton | kruiden sla | wasabi mayonaise

Rode bieten tartaar @ 14.50
Venkel | bieslook | limoen mayonaise | kruiden

Portobello met geitenkaas 14.50
Kruidensla | noten | honing mosterd vinaigrette

Carpaccio salade 17.50
Gran Padano | olijven | gefrituurde kapperappeltjes | rode ui | pijnboompitten |
gemengde salade | balsamico dressing

Caesar salade 1650
Kippendijen | Romaanse sla | Grana Padano | bacon | tomaat | rode ui |

Caesar salade 17.00
Gamba'’s | Romaanse sla | Grana Padano | bacon | tomaat | rode ui |

Gemengde salade @ 16.50
Peer | balsamico | gebrande hazelnoot | blauwe kaas |
bundelzwammen | cherry tomaat | vijg

Quinoa salade 16.50
Little gem | geroosterde pompoen | pecannoten | coburgerham |
feta | tomaat | rode ui



HOOFDGERECHTEN

Chateaubriand van ossenhaas 33.50 p.p.| 400 gram | 2 personen
Aardappelmousseline | seizoensgroenten | jus | pepersaus

Schnitzel

Naturel Citroen 21.00 550
Hoorn Gebakken champignons | ui | spek 22.50 Champignonsaus| Pepersaus |
Holsteiner Gebakken ei | ansjovis | kappertjes 22.50 Hollandaisesaus | Bearnaisesaus |

Stroganoffsaus | Saté saus

P . .. Mayonaise | Ketchup | Curry 1.00
Saté van kippendijen 21.50

Atjar | rijst | kroepoek | pindasaus | gebakken uitjes

Steak on a rock | 180 gram | 32.50

Ossenhaas | 3 sauzen

We maken voor dit gerecht gebruik van een lavasteen. Deze wordt verwarmd in
de oven tot wel 400 °C. De steen blijft voor lange tijd heet, waardoor u uw vlees
aan tafel kunt bereiden tot de garing van uw voorkeur.

Kogelbiefstuk | 200 gram | 26.50
Seizoensgroenten | saus naar keuze

Parelhoen supréme 26.50
Seizoensgroenten | saus naar keuze

Hertfilet 26.50
Hete bliksem | stoofpeer | rode uit | wildjus

Wildstoofpotje 2350

Groente | aardappelpuree | krokante aardappel

Black Angus burger 22.50
Brioche bol | cheddar | bacon | tomaat | sla | BBQ-saus



HOOFDGERECHTEN

Vangst van de dag 23.50
Onze bedieningsmedewerker vertelt u graag wat de vangst van de dag is.

Noordzeetong 45.50
A'la meuniére | in roomboter | ravigotesaus

Gebakken zalm 24.50
Polenta | artisjokken | antiboise | balsamico reductie

Vega burger @ 22.50
Plantaardige burger | vegan cheddar kaas | tomaat | avocado | sla
gebakken ui | BBQ-saus

Ravioli @ 23.50
Ricotta | spinazie | rucola | Parmezaan

Bloemkool steak @ 23.50
Rode biet mousseline | geroosterde wortel | gebrande amandelen

Gebakken halloumi @ 2350
Pastinaak mousseline | gebakken witlof | zwarte knoflook vinaigrette

Gebakken aardappelen | 4.50

Friet met mayonaise | 4.50

Friet met truffelmayonaise en Parmezaanse kaas | 6.00
Zoete aardappel friet | 5.50

Wilde rijst | 4.50

Seizoensgroenten | 4.50

Gemengde salade | 4.50

Polenta | 3.50



DESSERTS

Van der Valk coupe A7 9.50

Cookie dough roomijs | salted caramel roomijs | Oreo roomijs | slagroom

Sorbet 9.50
Drie verschillende soorten sorbetijs | vers fruit | slagroom

Verse fruitsalade 9.00

Dame blanche 10.50
Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom

Cheesecake 9.50
Vanille roomijs

Créme brdlée 950
Grand Marnier | mandarijn sorbet

Huisgemaakte stroopwafel 10.50
Dulce de leche | mascarpone

Chocolademousse 10.50
Chocolade schotsen | gekonfijte sinaasappelschillen

Selectie van kazen | appelstroop | walnoten | vijgenbrood | 15.00
Cabriole Bokkensprong

Le Petit Doruvael

Lady Blue

Beemster oud



